IL RISTORANTE DA

DM

W besere Conpelilonger

Mal‘tini Dr'y & Olive. .. der Klassiker 5,80

Crémant ROSé De Limousr, Frankreich 01 6.00

(Holpast

Rote Beete Carpaccio 16,80
auf Rucola mit Schalfskése, gerosteten Pinienkernen mit Honig—SenFVinaigret’cen

gw@/wé'

Cannelloni al Forno 1720

ge{:UHt mit Ricotta & Spinat mit Kase iiberbacken

Scaloppa Parmigiana 29,30
Ka”)schnitze| mit Mozzare“a Uloerl)acl(en in Rosésahnesauce mit Spaghetti

Pizza Bufala 1840

Tomatensauce, BUFFe|mozzare”a, Cherrytomaten und Basi[i]«um 8 gerostete Pinienl(eme

Gamberoni gratinati 31,00
Riesengarnelen gratiniert mit Krautern uncJ Parmesanl«uste (Jazu Rosmarinl(artogeln un(J Heinen Salat
F ol

Panna Cotta 870

mit Bromloeersauce

Langhe Arneis 021 850
DOC Rokerto Sarotti, Piemont

Gelb mit goldenen Reﬂexen, verfishrerisches Aroma von frischen Friichten und Mandelbliite. Fein

und ausgewogen, sehr l(omp|ex am Gaumen.

Barolo 021 1480

DOGC Piemont, Vo”mundiger und ausgewogener Wein mit reiFen Fruchtaromen von Schwarzen Jo-

hannisbeeren, gepaart mit wiirzige Noten von Krautern. Nelken, Lakritze und getroclmeten



